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ELMALI TART

8 kahve fincani un

1,5 kucUk paket margarin (yumusak, 200 gr.)

1 yumurta

1 corba kasigi yogdurt

1 kahve kagidi kabartma tozu, limon kabugu rendesi
1 corba kagigi pudra seker (hamura)

3 eksi elma

1 cay bardadi seker

Yarim paket targin

1- Un elenip ortasina yagd, yumurta, yogurt, kabartma tozu, pudra seker, limon kabugu rendesi konup karigtirilir.
2- Sonra un ile yogrulur. Biri daha biyuk olan iki pargaya ayrilir.

3- Blyuk parga yarim cm. kalinliginda agilir. 25- 30 cm. ¢capindaki tepsiye yerlegtirilir. Hamur, tepsinin kenarinin
yarisina kadar dondurtlUr.

4- Hamurun Uzerine ince elma dilimleri yerlestirilir. Targin karistirimig toz seker serpilir.

5- Diger hamurdan ince ¢ubuklar yapilir. EImalarin Gzerine kafes kafes yerlestirilir.

6- Orta isili firinda pembe renkte pisirilir. Servis tabagina alinir.

7- Istenirse Uzerine marmelat sUrUlUr veya vanilyall pudra seker elenir.

Not: Hamur s6yle hazirlanabilir.

1) 15 corba kasigi un, 5 ¢orba kasidi Piring unu ile karigtirilip ortasi agilir.

2) 250 gr. margarin, 1 yumurta, 2 ¢orba kasigi seker, 1 ¢cay kasigi kabartma tozu ve limon kabugdu rendesi
konup yogrulur. (3- 4- 5- 6- 7 nolu islem aynen yapilir.)

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 01.12.2022
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