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ELMALI TURTA

EyUp Seving

Tath igin;

2 adet elma

5 yemek kasi§i tereyagi

4 yemek kasigi esmer seker

8 adet milféy hamuru

Surup igin;

1 su bardagi su

1 kahve fincani toz seker

Y2 su bardagi pudra sekeri

2 su bardagdi dondurulmus ahududu

Surup igin; Tencereye suyu dékin. Pudra sekeri ve ahududuyu ekleyin. (Tahta bir kasik yardimi ile ahududulari
ezin.) Orta dereceli ateste kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra ocagin altini kisip 10 dakika pisirin. El mikseri
yardimi ile karigimi karistirin. Pire haline gelen karisimi kaseye aktarip 1 saat buzdolabinda bekletin.

Tatli i¢in; Tavaya tuzsuz tereyagini koyun. Yiksek dereceli ateste yagin erimesini bekleyin. Esmer sekeri
ekleyin. 5 dakika pisirerek sekerin karamelize olmasini saglayin. Elde ettiginiz karamelin igerisine yarim ay
seklinde dogranmig elmalari ekleyin. Ocagin altini kisin. EImalari 15-20 dakika pigirin. Elmalar yumusayinca
tavayi ocaktan alin. Firin tepsisine yagl k&gdit serin. 4 adet milféy hamuru firin tepsisine dizin. Hazirlamig
oldugunuz elmali karigimi milfdy hamurunun ortalarina yayin. Geriye kalan milféy hamurlarini Gizerlerine kapatin.
Hamurlarin kenarlarini parmaginiz yardimi ile bastirarak kapatin. Tepsiyi 225 dereceye ayarli firinda 15-20
dakika pisirin. Tatlyl firndan gikartip servis tabagina yerlestirin. Surubu tathinin Gzerine dékin ve servis edin.
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