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ELMALI TURTA

3 adet elma

1 su barda@i ahududu

1 cay bardadi seker

1 tath kasidi targin

2 su bardagi kepekli un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasidi pudra sekeri

Elmalarin Gizerine unlu karigimi hi¢ hamur agmadan ufalayip koyun. Oncelikle elmalari kiip seklinde dograyip 1
¢ay bardagi sekerle karistirin. Igine targin ve ahududu koyup firin kabinin igine ekleyin. Uzerine de un ve

tereya@ini ufalayip pudra sekeri ve az targinla kum gibi bir karisim yapin. 15 dakika kadar buzdolabinda bekletip
firn kabinin Gzerindeki elmalarin Gzerine dékin. 200 derecede 35 dakika kadar pigirin. llik olarak ikram edin.
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