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ELMALI TURTA (KANADA)

https:/ romanya.com
Hamuru igin:
200 gram soguk tereyagdi

2,5 su bardagi un

7 yemek kasigi soguk su

3 yemek kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

Elmall Harg:

7-8 buyUk boy elma

Yarim su bardagi esmer seker yoksa toz seker
Targin

Oncelikle elmali harci hazirlamak igin elmalari soyup yemeklik patates biiyiikliigiinde dogruyoruz. Bir tavada
elmalari ve sekeri, elmalar suyunu salip gekene kadar pisiriyoruz. Son olarak targini ekleyip ocaktan aliyoruz.
Harci bir kenarda bekleterek diger yanda hamuru yoduruyoruz. Soguk tereyagini rendeleyip diger hamur
malzemeleriyle karistirnyoruz. Yogurdugumuz hamuru 30 dakika buzdolabinda bekletiyoruz. Bekleme igleminin
ardindan ikiye ayirdigimiz hamuru, tabana koyacagdiniz hamuru biyUk, tste koyacagdiniz hamuru daha kigik
olacak sekilde ikiye ayiriyoruz. Taban i¢in hamuru agip yerlestirdikten sonra elmali harci koyuyoruz ve son
olarak Ustunu kapatmak igin hamuru agiyoruz. Hamuru elmalarin Ustiine yerlestirip elmalarin suyunun
tasmamasi icin kenarlarini iyice kapatiyoruz. 190 derece firinda pisirdikten sonra istersek tizerine dondurma
koyarak servis ediyoruz.
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