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ELMALI TURNA BALIGI SALATASI

Mayonezi:

2 yumurtanin sarisi (oda sicaktiginda)

1 cay kasigi tuz

3 kahve kasigi toz hardal

1 kahve kasiginin ucuyla pul kirmizibiber

200 gr (1 su bardag) zeytinyad (oda sicakliginda)

1 tath kasidi sirke yada limon suyu

Sosu:

1 cay kasigi maydanoz (dogranmig)

1 kati haglanmig yumurta (dilimlenmis)

1 dis sarimsak (dévulmus)

Salatasi:

500 gr turna baligi (haslanmig ve temizlenmig)

1 blytk marul (yikanip, yapraklari ayriimis ve kurulanmig)
4 sert domates (dilimlenmis)

1 eksi elma (kabugu soyulmus, ¢ekirdekli sert kismi ayiklanmig ve limon suyuna batiriimig)
1/2 salatalik (ince dilimlenmis)

9 siyah zeytin (¢ekirdekleri ayiklanmis)

Mayonezi yapmak i¢in orta boy bir kasede yumurta sarisi, tuz, hardal ve pul kirmizibiberi yumurta taliyle ¢irpiniz.
Zeytinyad damla damla sirekli karistirarak ekleyiniz. (Zeytinyadi cabuk ¢abuk ve ¢ok miktarda katarsaniz,
mayonez pUrtlkli olacaktir. Mayonez koyulasinca yagi biraz daha ¢abuk katabilirsiniz.) Mayonezin ¢gok fazla
koyulasmamasi i¢in ara-sira bir-iki damla sirke yada limon suyu damlatiniz.

BUtln yagi kattiktan sonra, kalan limon suyunu da ekleyip tadarak, gerekiyorsa biraz daha tuz ve hardal katiniz.
Butln sos malzemesini mayoneze katip, tahta bir kasikla iyice karistiriniz.

Genis bir servis tabagina marul yapraklarini yayip, ortasina turna baligi etlerini, kenarlara da domates, eksi
elma, salatalik dilimleri ve zeytinleri yerlestiriniz. Kasedeki sosu Ustline dokup servis ediniz.
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