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ELMALI TOPPARE

4 adet elma

yarim su bardagi tozseker
1 tath kasidi targin

1 cay bardagi findrik igi
1 paket margarin

2 adet yumurta

1 cay bardagi tozseker
yarim su yogurt

1 paket kabartma tozu
aldigi kadar un

Serbeti igin:

2 su bardagi su

1,5 su bardagi tozseker
1/4 limon dilimi
Uzerine:
Hindistancevizi

Elmalarin kabuklarini soyup rendeleyelim. Yarim su bardagi tozgeker ve targin ekleyerek, elmalar suyunu
birakip gekene dek pigirelim. Atesten alip, Gizerine findik igini ekleyelim ve sogutalim. Ulker Bizim Margarin'i
eritip soguttuktan sonra iging, yumurtalari kiralim. 1 ¢cay bardagi tozgekeri, Ulker Igim Yogurt'u ve kabartma
tozunu ekleyip karigtiralim. Uzerine azar azar un ilave edip, podaca hamuru kivaminda bir hamur elde edelim.
Hamurdan yumruk iriliginde pargalar koparip beze yapalim. Bezeleri yarim cm. kalinliginda agalim. Su bardagi
yardimi Ue bezelerden yuvarlak pargalar kesip ¢ikaralim. Kenarlardan ¢ikan hamur pargalarini veniden yogurup
kullanalim. Yuvarlak pargalarin ortalarina hazirladigimiz elmali malzemeden birer kasik pay ederek kullanalim.
Hamurun kenarlarini bizdlrerek kapatalim. Ters gevirip, hafifce yadlanmis firin tepsisine dizelim. Isitiimig 200
dereceli firnda alti Ustl kizarana dek pisirelim. Bu arada serbeti i¢in butin malzemeyi kaynatalim. Kaynamaya
baslayan serbeti 2 dakika sonra ategten alalim ve iyice sogutalim. Firindan ¢ikardigimiz tath hamurlarini soguk
serbete batirip, ters yiz ederek 5 dakika bekletelim. Kepge yardimiyla tatl hamurunu serbetten alalim. Ardindan
hindistancevizi iginde yuvarlayalim. Servis tabadina dizip, servis yapalim.

ML® Elmal Hamur Tatlisi icin tiklayinML® Elmali Eyyam Tatlist icin tiklayin
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