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ELMALI TOPLAR

1 Paket Sana Hamurisi

1 Paket kabartma tozu (hamuru icin)
2 Adet Yumurta (Hamuru icin)

2 Paket vanilya (hamuru igin)

3 Bardak SU (SERBETIICIN)
3 Bardak TOZ SEKER (SERBETI ICIN)
5 Adet elma

1 Su Bardagi toz seker(hamuru igin)
1 Su Bardag ceviz i¢i (i¢i igin)

4 Bardak un

1 Cay Bardagi toz seker (ici icin)

2 Tath Kasigi tarcin

2 Yemek Kasigi yogurt (hamuru igin)

Elmalari soyup, rendeleyip sekerle giizelce hasliyoruz. lyice suyunu gekince ceviz ve targini ilave ediyoruz.
Sonra Serbeti icin sekerle suyu kaynatip birkag damla limon sikip sogumasini beklerken hamurunu hazirliyoruz.
Eritilmis sanayag, yumurta, yogurt ve sekeri mikserle karistirlyoruz. Vanilya, kabatma tozu ve un da yavas yavas
ekleyerek yumusak Kulak mememsi Kivaminda ,ele yapismayan bir hamur elde ediyoruz. Hamuru biraz
dinlendiriyoruz. Daha sonra ceviz blyukltiginde bezeler hazirlayip merdane ile acip ortasina elmali harc koyup
kapatiyoruz ve ters ceviriyoruz Onceden isitilmis 180-200 c lik firinda alti kizarana kadar pisiriyoruz uzeri
kizarmadan cikariyoruz ve bekletiimeden sicakken soguk serbetin icine bulayip hemen aliyor ve hindistan
cevizine batiriyoruz. Uzeri bolca hindistancevizi olunca bir servis tabagina alip uzeri stregle kaplanip
buzdolabinda saklanir, soguk servis yaplilir.
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