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ELMALI TOP

1 su bardag st
Yarim su bardagi su
3 corba kasiJi siviyag
1 adet yumurta

1 tutam tuz

1 paket kabartma tozu
Yeteri kadar un

Uzeri icin:

Yarim paket margarin
Iciigin:

2 adet elma

1 cay bardadi seker

1 cay kasigi tarcin
Serbeti igin:

2,5 su bardagi su

2,5 su bardagi seker
Yarim limon suyu

Su, slt, yumurta ve yag kangtirilir. Uzerine tuz, kabartma tozu ve un eklenerek kulak memesi kivaminda bir
hamur yapilir, yarim saat dinlendirilir. Bu arada serbet malzemesi kaynatilir ve sogumaya birakilir. I¢ igin elma iri
rendelenir, bir tavaya aktarilir. Uzerine seker ve targin eklenir. Orta ateste bir tagim pigirilir. Dinlenen hamur 30
esit pargaya ayrilir. Unlu zeminde ¢ay bardagdi agzi kadar agilir. Ortasina yeteri kadar i¢ konur. Kenarlardan
ortaya dogru toplanir ve yuvarlanir. Toplar yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine eritilmis margarin dékalir. Onceden
isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Sicakken soduk serbet gezdirilir.
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