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ELMALI TOPLAR

2,5 su bardagi unu eleyip maya ile karigtirin. Yarim ¢ay bardagi toz seker, 1 yumurta, 50 gr. margarin ve bir ¢ay
bardagi ilik sut ekleyip yodurun Uzerini kapatip ilik ortamda 45 dakika bekletin. 2 adet elmayi rendeleyip yarim
¢ay bardagi seker ile 7-8 dakika pisirin. Ocaktan alip yarim ¢ay bardagi dévilmus ceviz ile 1 ¢cay kasigi targin
ekleyin.

Hamuru 8 esit parcaya bolin. Elinizle acip elmali karisimdan koyun ve kapatin. Yaglanmis tepsiye siralayip 30
dakika bekletin. 180 dereceye isitiimis firinda 15-20 dakika pisirin. Sogutup Uzerlerine yarim ¢ay bardag pudra
sekeri serpin.

ML® Halkali Elma icin tiklayin
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