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ELMALI TOP

1 kg. sert elma

1 paket pétibér biskivi

1 su barda@i dévilmis ceviz ici
1/2 su bardagi pudra sekeri
Hindistancevizi

Sosu:

4 tath kasigi nisasta

2 cay bardag seker

2 ¢ay bardagi su

1 paket kakao

Elmalari soyup, rendeleyin. Bisklvileri kiigtk kiigUk kirip, elmalarla karistirin. Pudra sekerini ve cevizleri ilave
edip, biraz yogurun. K¢k toplar seklinde yuvarlayin. Sosunu pisirip, Uzerlerine dékin. Hindistancevizi ile
susleyin.
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