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ELMALI TOP KUPLAR

1 V2 Paket P6tibor Bisklvi (2659)

2 Cay Kasi§i Pakaya Kakao (10g)

1 Gay Bardag Sit (100ml)

1 Paket Pakmaya Krem Santi

1 Su Bardag@i Soguk Sit (100ml) (Krem Santi igin)
1 Paket Pakmaya Gikolatall

2 Su bardagr Stt (200ml)(Cikolatall Sos igin)

2 Adet Iri Rendelenmis Orta Boy Elma

2 Cay Barda@i Dovilmis Ceviz (209)

Y2 Cay Kasi§i Toz Targin (1g)

Rendelenmis elmalari bir karistirma kabina aktarin. Uzerine elle ufaladi§iniz veya rondoda ¢ok kisa gektiginiz
biskuvileri ekleyin.Kakao, 1 ¢ay bardadi sut, ceviz ve targini da ilave ederek elle yogurun.

Ele yapismasini 6nlemek igin arada elinizi su ile i1slatip, ceviz buyUkliginde pargalar kopararak yuvarlayin ve
cam bir tepsiye dizin.

Cam tepsiyi buzluga koyun ve 30 dakika bekletin. Pakmaya Cikolatali Sos[?u, paketteki tarifine gére, 2 su
bardagi st kullanarak pisirin.

Ocaktan alin ve arada karigtirarak sogutun. Paketteki tarife uygun olarak, bir ¢irpma kabina 1 su bardagi soguk
sutd koyun, toz Krem Santi ekleyerek mikser ile énce diigiik sonra hizli devirde 3 dakika ¢irparak hazirlayin.
Hazirladidiniz Krem Santiyi, kup veya dondurma bardaklarinin dibine paylastirin. Uzerine bisklvi toplarindan
koyup, ¢ikolatall sos dékin. Buzdolabinda bekletin ve soguk servis edin.
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