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ELMALI TOP KEK

Malzeme

- 200 g yulaf

- 80 g Sana Hamurisi (erimig)
-160gun

- 100 g seker

- 2 adet elma

- 1 su bardagi kuru Gzim

- 1 adet yumurta

- 250 ml st

- 1 paket kabartma tozu

- Y2 su bardag iri cekilmis ceviz

Hazirlanisi

1. Kiguk bir kdsenin igine oda sicakliginda en az yarim saat beklettiginiz yumurtalar kirip édnceden eritip
soguttugunuz Sana Hamurisi?ni ve sttl koyup mikser yardimiyla iyice ¢irpin.

2. Ayri bir kaseye bir stizge¢ yardimiyla eleyerek unu ve kabartma tozunu koyun. Daha sonra unlu karisima
sekeri, yulafi ve dogranmis elmalari ilave edin.

3. Hazirladiginiz Sana'li likit karisimi, diger k&sedeki yulafll kuru karigima ilave edin. Tahta bir kasik yardimiyla
kek harcini karistirip dnceden Sana ile yagdladiginiz top kek kalibina alin.

4. EImali top keki 6nceden 185 derecede isittiginiz firinda 25-30 dakika iyice kabarana kadar pisirin.

5. Pisen top kekleri kalibinda 15 dakika iyice soguttuktan sonra ¢ikarip servis edin.
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