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ELMALI TIRAMISU (ITALYA)

1 adet limon

1 adet ¢ubuk vanilya

4 adet karanfil

30 gr. seker

250 ml. elma suyu

800 gr. eksi elma

120 gr. kedi dili

500 gr. tuzsuz peynir

75 gr. pudra sekeri

10 gr. kiyilmig antepfistig

Limonu ince soyun. Vanilyayi ikiye bélin 6znU kaziyin. Blyikge bir tencerede limon kabugunu 45 ml. limon
suyunu, karanfili, sekeri, vanilya gubugunu ve 6zinu, elam suyu ile birlikte Ustl kapali bir tasim kaynatin,
atesten alip bekletin. EImalari soyup dérde bélin, gekirdek yataklarini ¢ikartin, kigik kip dograyin, tencereye
ekleyin. Uzeri kapali orta ateste elmalar yumusayincaya kadar 10 dakika pisirin, sogutu. 30 santimlik kaliba
kedidillerini yerlestirin. Karanfil, limon kabugu ve ¢cubuk vanilyayi suyundan ¢ikartin ve islatma surubu olarak
kedidillerinin Gzerine gezdirin. Peyniri biraz elam suyu ile ezip pudra sekerini de katarak karigtirin, kedi dilinin
Uzerine yayin. Buzdolabinda bekletin, fistikla stsleyerek servis yapin.
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