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ELMALI TEPSI KEKI

Malzeme:

5 adet yumurta

1 tutam Tuz

2 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1 su bardagi Bizim Misirézi Yagi

3,5 su bardagi Bizim Mutfak Un

2 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 tath kasidi tarcin

1 tutam toz karanfil

Slslemek igin :

1 kahve fincani Bizim Mutfak Pudra Sekeri
Uzeri icin :

1 kg elma

1 su bardagi file findik

Yumurtalar, bir tutam tuz ve tozgekeri 10 dakika mikserin yiksek ayarinda girpin. Stt ve siviyagini ilave edin.
Once birlikte eledidiniz un ve kabartma tozunu, ardindan da targin ve karanfili karisima ekleyin. Mikserin disutk
ayari ile 2-3 dakika daha girpin. Kek hamurunu yaglanip unlanmis firin tepsisine dokin. Yikayip soydugunuz
elmalarin gekirdeklerini gikararak ince dilimleyin ve kek hamurunun Gzerine sirt sirta dizin. Uzerine file findik
serpistirin. Onceden isitimig 180 dereceye ayarli firinda 45 dakika kadar pisirin. Keki firindan ¢ikarip tel
Uzerinde sogumaya birakin. Pudrageker ile stsleyerek servis yapin.
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