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ELMALI TAVUKLU PILAV

Malzeme

- 3 yemek kasigl Sana Kase
- 2 adet tavukgdgdsi

- 3 su bardagi piring

- 4 buguk su bardag tavuk suyu
- 1 adet elma

- 3 dis sarimsak

- 1 tath kasigi zencefil

- 1 tath kasig kori

- 1 adet kuru sogan

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Pirinci ayiklayip, bir stizgecin i¢inde nisastasi gidene kadar soguk su ile yikayiniz.

Tavukgoéguslerini serit serit dograyiniz

Kuru sogani piyazlik dograyip, sarimsaklari Kiyiniz

Elmalari ayikladiktan sonra kip kiip dograyip, elmalarin kararmamalari i¢in limonlu su da bekletiniz.
Yayvan bir tencerede Sana Creme Bonjour'u kizdirip, igine koriyi ekleyip, kokusu ¢ikana kadar kavurduktan
sonra dogranmis tavuklari ekleyip, tavuk etlerine renk verdiriniz.

Tavuk etleri renk alinca igine piyazlik dogranmis kuru sogani, kiyilmis sarimsaklari, yikanmig piringleri,
dogranmig elmalari, zencefili, tuz ve karabiberi ilave edip, kavurunuz.

En son olarak tavuk suyunu ekleyip, karistirdiktan sonra tencerenin kapagini kapatip, atesin altini kisin.
Pirincler gdz gdz olana kadar pisirip, demlendirdikten sonra sicak olarak servis ediniz.
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