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ELMALI TAVUKGOGUSLU TART

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 su bardagi un

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
0,5 ¢ay kasigi toz targin

50 g tereyadi

1 cay bardadi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 su bardagi krema

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Tavukgdgsu

2,5 su bardagi sut

25 g margarin

3 yemek kasig1 6gutilmis ceviz

1 tath kasidi toz seker

1 cay kagigi toz targin

Uzeri icin:

1 adet elma

2 yemek kasigi toz seker

Kalip:

Tart kalibi (@ 22 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Un, hamur kabartma tozu ve targini karistirip bir kaba eleyin, Tereyagi, pudra sekeri, sekerli vanilin ve kremayi
¢irpma kabina alin. Mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Elediginiz unu ilave edin ve 1-2 dakika daha ¢irpin. Hamuru
kaliba alin, Gzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan aldiginiz tarti 15 dakika sonra kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

S0t bir tencereye bosaltin, tzerine tavukgdgsu posetini ilave edin ve orta ateste sirekli karigtirarak pisirin.
Kaynamaya basglayinca ocagi kisin ve margarini ilave edin. 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip
arada karigtirarak sogumaya birakin.

Tarti servis tabadina alin. Ogitilmas ceviz, toz seker ve targini karistirip tartin tabanina yayin. Soguyan
tavukgdsunu el girpigisi ile karistinin, Gzerine yayin ve buzdolabina alin.

Elmanin kabudunu soymadan ikiye kesip orta kisimlarini ¢ikarin ve ince dilimleyin. Bu dilimleri tekrar ortadan
ikiye kesin. Yapismaz ylzeyli tavayi orta ateste i1sitin. Elma dilimlerini toz sekere bulayip tek sira halinde tavaya
dizin. Arkali 6nli karamelize oluncaya kadar pisirip tavadan alin ve tek sira halinde dizerek sogumaya birakin.
Elmalarin tamamini bu sekilde hazirlayin.

Hazirladiginiz elmalari tartin Gzerine siralayin ve dilimleyerek servis yapin.
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