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ELMALI TAVUK GOGSU

MALZEMELERI:

1 kilo elma

1 kilo st

1 su bardagi seker

4 tepeleme yemek kasigi un

1 tepeleme yemek kasidi misir nisastasi
3 yumurta sarisi

125 gram margarin

1 paket vanilya

1 cay bardagi pudra sekeri

YAPILISI:

Yumurta sarisi, seker, nisasta,sit,unu ¢irpma teliyle ocakta katilasana kadar pisir. Soguyunca 125 gram yagi
mikserle ¢irp.

Bir kilo elmayi rendele, bir su bardadi sekerle pisir. Suyunu gekinceye kadar. Kasikla karistirmadan kendi haliyle
pisir. Kagikla karigtirilirsa sulanir. Arzuya gore ceviz veya findikta konur. Sonra targini koy.

Elmay: pisirdikten sonra bliyUk uzun borcama dokilir. Ustiine mikserle ¢irptiimiz karigsim dokulir. Sonra
Ustline 3 yumurta beyaziyla 1 ¢ay bardagi pudra gekerini mikserle 6nce diiglik, sonra yiksek ayarda ¢irp. Ve
Ustline dok karigimin. Firini izgara bélimuane getir. Ustl kizarinca firindan ¢ikar ve buzdolabinda beklet. Sonra
servis yap.
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