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ELMALI TAVUK GOGSU

Malzemeler:

1,5 corba kasigi un.

1 tath kasidi nisasta

1 ¢corba kasigi sivi yag
1 ¢corba kasigi tereyagd
1 elma

Targin, vanilya

1 cay bardagdi findik ici
3 su bardagi st

1 su bardag seker

Yapiligt:

Atese koydugunuz tencereye tereyagi ve sivi yagi koyun, un ve nisastayi ilave edin, ve biraz kavurun. Girpma
teli ile kanstirarak sGtu ilave edin, boza kivamina gelince vanilya ile sekeri ilave edin. Blanderla kremelayi iyice
¢irpin. Orta boy bor camin icine streg serin. Daha sonra ezilmig findik igini bor cama yayin, hazirlanan tavuk
g6gsund yayin. Daha sonra bir elmayi kiigtk bir kabin igine rendeleyin.Rendelenmis elmanin Uzerine bir ¢cay
bardad toz seker ilave edip atesin Ustiinde kremize yapin. Az énce bor cama serdiginiz tavuk gégsuntn Ustline
yayarak ekleyin ve dolapta bekletilin. Tamamen soguduktan sonra yahut servis yaparken serili olan sitreci
dolayarak rule yapiniz. Tatlinizin servisini dilimleyerek yapabilirsiniz.

Afiyet olsun

Kaynak:
https://www.koseminderi.com/elmali-tavuk-gogsu/
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