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ELMALI TATLI

Malzeme:

1 litre st

Yarim su barda@ Bizim Mutfak Un

1 kahve fincani Bizim mutfak Nisasta
1 su bardadi Tozseker

15 gram Bizim Mutfak Teremyag

1 paket Bizim Mutfak Sekerli Vanilin
Ic Malzeme igin :

1 litre visne suyu

2 ¢orba kagsiJi Bizim mutfak Nisasta
2 corba kasigi Tozseker

1 kahve fincani ceviz ici

Elmalarin kabugunu soyup ortasindaki ¢ekirdeklerini (bUtlinini bozmadan) temizleyin. Elmalari visne suyunun
icinde hafif yumugayana dek haglayin. Stzlip bekletin. Muhallebi igin Teremyag disindaki tim malzemeyi
tencereye aktarin. lyice ¢irpin. Kisik ateste muhallebi kivamina gelene dek pisirin. En son ocaktan almaya birkag
dakika kala Teremya@’i ekleyin. Bir tasim daha kaynatip ocaktan alin. Hazirladidiniz muhallebiyi kaselere Ustten
birka¢ parmak bosluk kalacak sekilde paylastirin. Visne suyuna seker ve nisastayi ekleyip pelte kivamina
gelene dek pisirin. Ocaktan alin. Soguyan elmalari muhallebilerin ortasina yerlestirin. Hazirlamis oldugunuz
vigneli sosu ortalarindaki bosluklara doldurun. Ceviz i¢i serpin. Soguk servis yapin.
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