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ELMALI TATLI

Malzeme:

2 adet kirmizi elma

2 ¢orba kasigl Teremyagd

1 cay bardagdi toz seker

1/2 kahve fincani Bizim Mutfak Un
2 tath kasig Teremyag

4 top dondurma

Elmalari soyup ¢ekirdeklerini temizleyin. Her elmayi 8 esit dilim elde edecek sekilde dilimleyin. Tavada
Teremyag’l, tozsekeri ve elma dilimlerini karamelize olana kadar pisirin. Bir karistirma kabinda ezilmis badem,
un ve Teremyag’i yogurun. Hamuru kelepgeli kalibin tabanina yayarak tzerine elmali i¢ malzemeyi ekleyin.
Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 15 dakika kadar pisirin. Dilimleyip dondurma ile servis yapin.
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