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ELMALI TATLI

Malzeme:
2 adet kırmızı elma
2 çorba kaşığı Teremyağ
1 çay bardağı toz şeker
1/2 kahve fincanı Bizim Mutfak Un
2 tatlı kaşığı Teremyağ
4 top dondurma

Elmaları soyup çekirdeklerini temizleyin. Her elmayı 8 eşit dilim elde edecek şekilde dilimleyin. Tavada
Teremyağ’ı, tozşekeri ve elma dilimlerini karamelize olana kadar pişirin. Bir karıştırma kabında ezilmiş badem,
un ve Teremyağ’ı yoğurun. Hamuru kelepçeli kalıbın tabanına yayarak üzerine elmalı iç malzemeyi ekleyin.
Önceden ısıtılmış 180 dereceye ayarlı fırında 15 dakika kadar pişirin. Dilimleyip dondurma ile servis yapın.
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