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1 kg un

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardag sivi yag

1 su bardag eritilmis margarin
1 su bardag iri gekilmis findik
2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
Arasina:

6 adet elma

1 tath kasidi targin

1 su bardagi dévilmis ceviz
Surubu igin:

3 su bardag toz seker

4 su bardagi su

Yarim limonun suyu

ELMALI TATLI

Hamur yogurma kabinda, unu, yogurdu, pudra sekerini, sivi yag, eritilmis margarin, ¢ekilmis findik, yumurta ve
kabartma tozunu karigtirin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene dek yogurun. Hamuru iki egit
parcaya ayirin. llk parcayi, hafifce yaglanmis tepsiye elinizle yayin. Ig malzemesi i¢in, kabudu soyulup
rendelenmis elma, targin ve dévilmus cevizi karigtinin. Hamurun tzerine yayin. Dz bir zemine, tepsinin
blyuklGginde streg film serin. Ikinci hamur parcasini streg film tzerinde elinizle tepsi biyukluginde agin. Sonra
kenarlarindan kaldirarak, hamuru tepsiye yerlestirin. Dilimler halinde kesin. Onceden isitilmig 180 derece firinda
hamurun alti ve Usti kizarana dek pisirin. Tepsiyi firndan alip, sogutun. Surubu igin, toz seker, su ve limon
suyunu kaynatin. Kivam alinca, sogutulmus tatlinin Gzerine gezdirin.

© lezzetler.com tarif no:162603 « adi:EImali Tatl « génderen:Domates Perisi « indirme tarihi:27.04.2024 - 22:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-tatli-vt76329
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/elmali-tatli-162603.jpg
http://www.tcpdf.org

