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ELMALI TATLI

Hamuru igin:

2 su bardagi un

1 yumurta

3 yemek kagigi sivi yag

1 tutam tuz

1 cay kasigi seker
Yarim c¢ay bardagi su

Igi igin:

3 adet sert yesil elma

1 cay bardagi galeta unu
3 corba kasigi tereyagi

1 su bardag ceviz igi

2 cay bardagi seker

2 ¢ay bardagi kuru Gzim
1 tath kagigi targin

Uzeri igin:

Pudra sekeri

Aslinda un, yumurta, su, az tuz ve gekerle yapilan ince bir hamurdur ama igin kolayina kagmak isteyenler
baklava hamuru ya da milféy hamuruyla yapabilir. I¢ harcr igin elmalarin kabuklarini soymadan kiip dograyin.
Uzerine galeta unu koyup tereyadi seker Uzimle tavada pisirin. Hamuru ac¢ip elmali harci ucuna koyup sarin,
finnda pismeye birakin. Gikinca lzerine bol pudra sekeri serpin. Dilimleyip ikram edin.
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