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ELMALI TATLI (HAZIR YUFKA)

2 adet yufka

Siviyad

2 adet elma

3 corba kasig bal

1 ¢corba kasigi targin
Sislemek icin:

2 ¢orba kasi§ pudrasekeri

Yufkalari liggen bigiminde kesin. i¢ kisimlarina firga ile yag stiriin. Elmalarin kabuklarini soyup rendeleyin.
Rendelenmis elmayi, bal ve targin ile kangtirin. Yagladiginiz yutkalara egit miktarlarda bu karigimdan koyup,
sarin. 200 derece firinda 25 dakika kadar pisirin. Uzerini pudrasekeri ile sUsleyerek servis yapin.
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