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ELMALI TATIN

2 su bardagi un

1 su bardag tereyagi

1 cay bardadi pudra sekeri
3 adet yumurta sarisi
Uzeriicin 3 elma

1 ¢orba kasigi limon suyu
1 su bardagi toz seker
Yarim paket sana klasik

Hamur malzemelerini genis bir kabin icerisinde yodurun strece sararak, buzdolabinda 1 saat dinlendirin.
Elmalari dilimleyip tavaya koyun, Uzerine toz seker serperek, kahverengileginceye kadar kavurun. Tereyagini
ekleyip kanistirin. Yaglanmis firin kabina elmalari yayin. Uzerine hazirladiginiz hamuru, rendenin genis
béliminde rendeleyerek koyun. 170 derecede isitiimis firinda altin rengini alana kadar pisirin. Oda isisinda
soguduktan sonra ters gevirerek servis yapin.
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