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ELMALI TART

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

2.5 su bardagi un

200 g yumusak margarin

1 adet yumurta

1 corba kasigi yodurt

1 kahve kagsigi kabartma tozu

Limon kabugu rendesi

1 corba kasigi pudra seker (hamura)
3 adet eksi elma

1 cay bardadi seker

Yarim paket tarcin

Un elenip ortasina yag, yumurta, yogurt, kabartma tozu, pudra seker, limon kabugu rendesi konup karistirilir.
Un ile yogurulup bir tanesi daha biiylk olmak tizere hamur iki pargaya ayrilir.

Bliylik parga yarim cm kalinhiginda agilir. 25-30 cm[?lik tart kalibina yerlegtirilir. Kenarlari tart kalibr seklini alir.
Hamurun Gzerine ince ince dilimlenmis elma dilimleri yerlestirilir. Targinla karigtiriimig toz seker serpilir.

Diger hamurdan ince ¢ubuklar yapilir. EImalarin Gzerine kafes kafes yerlegtirilir.

Orta 1sili firinda pembe renkte pigirilir. Servis tabagina alinir.

Istenirse lzerine marmelat surdlir veya vanilyal pudra seker elenir.
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