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ELMALI TART

Senay Cetin

1 Adet Yumurta

1 Su Bardag Toz Seker

1 Su Barda@ Yogurt

1/2 Paket Kabartma Tozu

1 Su Bardagi Tereyagi

4 Su Bardagi Un

6 Adet EIma

1/2 Su Bardagi Seker

2 Tath Kagig Targin

1 Su Barda@i Ceviz (Iri DévUImUs)

Yumurta ve sekeri ¢irpalim. Ardindan yogdurt, kabartma tozu, tereya@i ve unu ekleyelim. Hazirladigimiz hamuru
kulak memesi yumusakligina gelene kadar yoguralim. Ayri bir yerde elmalar soyup rendeleyelim.
Rendeledigimiz elmalari bir tavaya alip sekeri ekleyelim. Elmalar suyunu ¢ekene kadar pisirdikten sonra targini
ve cevizi ekleyelim. Kisik ateste bir-iki dakika daha pisirelim.

Diger tarafta hazirladigimiz hamuru ikiye bélelim. Merdane yardimiyla yuvarlak tart kalibimizin biyUklGginde
acalim. Hamuru kaliba aldiktan sonra tizerine elmali harcimizi egit sekilde yayalim. Ardindan ayirdigimiz diger
hamuru da ayni sekilde merdane ile acarak harcin Ustind kapatalim. Onceden isitiimig firinda 200 derecede 30
dakika kadar pigirelim. Firindan gikarttiktan sonra sogumaya birakalim. Dilersek pudra sekeri dokerek
sUsleyebiliriz. Ama bunu tartimiz iyice soguduktan sonra yapalim ki, seker erimesin. Dilimledikten sonra elmali
tart servise hazirdir.
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