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ELMALI TART

https://www.sokeun.com/

1 paket Soke® Bizden Size Sade Kek Karisimi

1 paket margarin (250 gr.)

2 corba kasigi yogurt

1 paket tarcin (1,5 yemek kasigi kadar)

1 su bardag seker

1 kg. elma (mayhos elma kullanilmasi tavsiye edilir.)

1.Finni 170°C'ye isitin.

2.Margarin ya da tereyagini eritip, sogumasi igin bir stire bekletip tzerine yogurdu ekleyin.Elde ettiginiz karigsima
Soke® Sade Kek Karigimini da eleyerek ilave edip, yogurun. Elmalarin kabuklarini soyup rendeleyip, targin ve
seker ile karistirin. Hamurun yarisini alip tart kalibinin ya da payreks kalibin tabanini ve kenarlarini ince bir
tabaka halinde kaplayin.Tabanini ve kenarlarini hamurla kapladidiniz kalibin igerisine elmali karigimi déseyin.
Kalan hamuru bir kagit Gzerinde, kalibinizin sekline gére acgtiktan sonra elmalarin Gzerini kaplayacak sekilde
kapatin.

3.170°C'deki firinda Uzeri hafif kizarana dek, yaklasik yarim saat pisirin. Firindan aldiktan sonra bir stire
sogumasini bekleyin ve Uzerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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