—

L
.
H

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMALI TART

2 adet yumurta

1 paket margarin

2 bardak un

1 bardak pudra sekeri
4 adet elma

1 paket kabartma tozu
1 fincan kuru GzOm

1 fincan seker

1 kasik tereyag

1 tath kasidi tarcin

Unun ortasini agin icine: margarini, yumurtayi, pudra sekerini ve kabartma tozunu koyup yogurun. Yumusak bir
hamur yaparak 20 dk dinlendirin. Bu arada elmalari soyup kip kip dograyin. Tereyagini eritip elmalari ve toz
sekeri katarak orseleyin. Altini kapatirken Gzmu ve targini katip karigtirin. Hamurdan elma biyukliginde parga
ayirip kalanini merdaneyle tava blyUkluginde agin. Kullanacaginiz kaliba yerlegtirin. Uzerine elmali harci yayin.
Ayirdidiniz hamurdan kiglk parcalar alarak elinizle kalem inceliginde yuvarlayin. Ince ve uzun olsunlar. Bu
parcalari hamurun Uzerine ¢aprazlama dizin. En son yumurta sarisi striip 170 derecede kizartin.
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