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ELMALI TART

Tart hamuru

Yarim kilo mayhos elma

100 gr. pudrasgekeri

1 kahve kagiJi targin

5-6 parca findik blyUkliginde margarin veya tereyagi

Tart hamurunu hazirlayiniz.

Hamuru yaglanmis kaliba koyup, 1-2 yerini bicak ucuyla deliniz.

Elmalan yikayip soyup, dilim halinde hamurun Gzerine zevkinize gére tamamen hamuru kapatacak sekilde
diziniz.

Uzerine pudragekeri eleyiniz.

Targini serpiniz.

Birkag yerine yag pargalarini koyunuz.

Kalibi isitilmig orta 1sili firina koyup, altini Gstlind hafif pembe renkte pigiriniz.

Pisince kaliptan servis tabagina alip, sojuyunca servis yapiniz.
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