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ELMALI TART

4 adet yumurta sarisi

1 adet yumurta

4 corba kasi§i toz seker

Yarim limonun suyu

1 adet rendelenmis limon kabugu
2 adet elma

1 ¢corba kasigi tereyagd

Yumurtalar toz geker, limon kabugu rendesi ve limon suyuyla iyice girpin. Rendelenmig elmalari da karigima
katip hizlica karistirin. Yaglanmis minik firin kaplarina kansimi paylastirin. Onceden isitilmig 190 derece firinda
30 dakika pisirin. Servis tabaklarina ters ¢evirerek ¢ikarin. EIma dilimleriyle sUsleyerek servis yapin.
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