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ELMALI TART

Yarim paket margarin
1 ¢ar bardag sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu
1 yumurta

Aldigi kadar un

Elma Harcli Igin:

3 elma

1 su bardagi ceviz

2 yemek kasigi targin

Yumusatiimis yarim margarine bir yemek kasigi pudra sekeri katilir ve yodrulur. Sonra bir yumurta, bir bardak
sivi yag, bir bardak yogurt, kabartma tozu ve aldigi kadar un katilip, kulak memesi yumusakhginda bir hamur
yapilir. Daha sonra kalip yaglanir. Hamur iki parcaya ayrilip kaliba diizgln bir sekilde bir parcasi yayilir.
Hazirladigimiz elma harci soguduktan sonra hamurun Gzerine yayilir. Diger hamur pargasini uzun geritler halinde
elmalarin Gzerine dizilir. Ikinci uzun seritleri de diger seritlerin UGzerine hafifce bastirip, isitilmig firina atilir.
Pembelesince ¢ikartilir. Soguduktan sonra Gzerine pudra sekeri serpilir. ElIma Harcinin Yapiligi : 3 elma soyulur,
rendelenir. Daha sonra yagsiz tencerede suyu ¢ekilinceye kadar pisirilir. Ceviz ve targin eklenerek sogumaya
birakilir.
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