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ELMALI TART

400 gr.un

250 gr. tereyad

3 adet yumurta

100 gr. seker

3 adet elma

50 gr. toz badem
50 gr. dolmalik fistik
Akagac surubu

Tuz

200 gr. tereyagini kiiglk parcalara kesin. 300 gr. unu tezgaha dodkip ortasini gukurlastirin. Gukura 15 gr. seker,
1 tath kasidi tuz, parcalara ayirdiiniz tereyagi ve 1 adet yumurtayi ekleyip iyice yogurun.

Elde ettiginiz hamuru nemli bir beze sarip 20 dakika serin bir yerde dinlenlendirin. Dinlenen hamuru agin.
Yuvarlak bir tart kalibini yaglayip unlayin ve hamuru Gzerine yayin. Hamurun tabanina c¢atal yardimiyla delikler
acin. Onceden 200° C'de isitilmig firinda 20 dakika pisirin.

Kalan seker ve yumurtalari iyice ¢irpin, icine kalan tereyagi ve unu ekleyin. Badem ve dolmalik fistiklari ilave
edip karistirin. Tart hamurunu firindan ¢ikartip hazirladiginiz karigimi Gzerine dokin.

Elmalari soyun, ikiye bélup ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Elmalari ince dilimleyin. Dilimlenmig yarim elmalari yan yana
tartin Gzerine yerlestirin ve hafifce bastirin.

Tart dnceden 170°C'de isitilmig firinda 15 dakika daha pisirin. Firindan ¢ikartinca tizerine akagag surubu
gezdirip servis yapin.
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