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ELMALI TART

Hamur igin;

250 gr tereyagi

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi yogurt

4-4.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Ic Malzemesi;

5 adet elma

4-5 yemek kasigi toz seker
1 su bardagi ceviz

1- Rendelenmis elmalar toz seker ile birlikte suyunu birakip ¢ekene kadar pigirilir. Altini kapattiktan sonra targin
ve ceviz ilave edilerek karigtirin.

2- Tart hamuru igin tim malzemeleri derin bir kapda yogurun.

3- Hamurun yarisindan fazlasini ayirip merdane yardimi ile tart tepsisi ya da firin tepsisi ebadinda agin ve
yaglanmig kalibina yerlestirin ve birkag yerinden ¢atalla delin. Uzerine elmali harci esit sekilde yayin.

4- Ayirdigimiz hamurdan dilerseniz seritler yapip tartin Gzerine kafes yapabilir, dilerseniz merdaneyle agarak
d0z bir sekikde tartin Gzerine yerlestirebilirsiniz. Dilerseniz de kalan hamuru buzlukda 15-20 dakika bekletip
hamuru tartin Gzerine rendeliyerek hos bir gérinim elde edebilirsiniz.

5- Daha sonra 170 dereceli 6nceden isitilmig firnda yaklagik 35-40 dk. kadar pisirin.

6- Uzerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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