B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMALI TART

https://www.kotanyi.com

6 elma

150 g ince kristal seker
250 gun

20 g Kotanyi toz tar¢in
200 g tereyag

300 g yogurt

2 Kotanyi vanilya ¢ubuklar
Tuz

Elmalari soyun, ¢gekirdeklerini ¢ikartin, dilimleyin. Vanilya gubuklarini kesin ve rendeleyin. Elmalari vanilya
rendesi, 50 gr. Seker ve 10 gr. Tarcin ile kangtirin. Tereyagini eritin. Unu 100 gr. Seker, 10 gr. Tarcin ve tuzla
karistirin, yumusak tereyagini ekleyin ve homojen dagitin. Hazirlanan elmalari bir kaliba yerlestirin, yogurdu esit
Olgtide elmalarin tzerine dokin ve un-yag karigimini bunun Gzerine dagitin. Tamamini 200 °C 6n isitilmis firinda
Uzeri Kahverengilesinceye kadar pisirin. Sogumaya birakin ve servis edin.

Not: Elma yerine 10 taze incir de kullanilabilir, sapini ¢ikartin geri kalanini aynen uygulayin. Yogurdu 50 gr.
Ceviz ile tatlandirabilirsiniz [?] Daha giizel bir lezzet verecektir!
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