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ELMALI TART

4 bardak Selva Un

1 paket margarin

1.5 bardak pudra sekeri
2 yumurta

1 paket tarcin

3 elma

Pudra sekeri ile margarini krem haline gelinceye kadar karigtirin. Birer birer iki yumurtayi ilave edin ve 4 bardak
Selva un ile yogurun. Sonra hazirladiginiz hamuru ikiye ayirin. Bir yarisini tepsiye yayarak izerine elma
marmelat! siriin ve (zerine targin serpin. Kalan malzemeyi cubuk sekline getirerek karelere bélin ve tepsiye
serilen malzemelerin izerine gapraz olarak, birbirlerinin tzerinden de ¢apraz gegecek sekilde dizin. Onceden
Isittiginiz 200 dereceye ayarlanmis firinda 30 dakika kadar pisirin ve daha sonra sogumaya birakin. Soguduktan
sonra Uzerine pudra sekeri dokerek servis yapabilirsiniz.

Marmelat igin:

Rendelediginiz elmalari, bir fincan su ve biraz sekerle beraber koyulagincaya kadar kaynatarak pisirin.
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