B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMALI TART

3 bardak un

150 gram margarin veya tereyagi
5elma

1 bardak kayisi marmelat

50 gram toz seker

1 cay kasigi tuz

Unu bir tepsiye koyun. Ortasini havuz gibi agin. icine kiip kiip kesilmis yag ve tuzu katin. Azar azar sojuk su
dékerek hamuru ¢abuk hareketlerle yogurun. Sert bir hamur haline geldiginde Uzerini plastik folyoyla 6rterek
buzdolabina koyun. Yarim saat dinlendirin. Buzdolabindan ¢ikarttiktan sonra hamuru uzunlamasina dikdértgen
bigiminde ¢ekerek uzatin. Sonra Ug kere katlayin. Yine buzdolabina koyun. Dinlendirin. Bu iglemi 4-5 defa
tekrarlayin. Kiguk bir firin tepsisini margarinle yaglayin. Uzerine un serpistirin. Hamuru merdaneyle firin tepsisi
blyUkluginde agip, yerlestirin. Pigerken kabarip, ¢catlamamasi igin gatalla delikler agin. Biraz toz geker serpin.
Elmalarin kabuklarini soyun. Cekirdeklerini oyarak ¢ikartin. Ince varim halkalar halinde kesin. Elma dilimlerini
sira halinde hamurun Uzerine dizin. 180 derecelik firinda pigirin. Gikinca Uzerine kayisi marmelati sirlp, servis

yapin.
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