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ELMALI TART

Malzemesi:

500 gr. elma

Serpmek igin seker

Kayisi marmelad.

Hamuru:

125 gr. un

3 corba kasiJi seker

60 gr. yumusatiimis margarin
Tuz

1 yumurta.

Hamura verilen malzemeleri karigtirip iyice yogurun. Sonra 3-6 mm. kalinhginda acin. Tepsiye yerlestirin.
Kenarlarini 2,5 cm. yUksekliginde kivirip katlayin. Béylece kenar ylksekligi 1 cm. olacaktir.

Elmalar keskin bir bigakla ikiye bdlin. Kabuklarini soyun. Gekirdek kisimlarini ¢ikartin. Yarim elmalari 3-6 mm.
kalinhginda dilimler halinde kesin. Elmalari hamurun Gzerine st Uste dizin.

Elma dilimlerinin Gzerine bolca seker serpin. Seker tarta pisince giizel kahverengi bir renk verecektir. Kizdiriimig
firnda 50 dakika ile 1 saat arasinda pisirin.

Genis uzunca bir servis tabagdina tarti kaydirarak alin. Dilim dilim kesip ilik veya soguk olarak servis yapin.

Not: Tartin Gzerine glase surerseniz tarta glzel bir parlaklik verirsiniz. Glaseyi daha sicak olan elmalarin Gzerini
iyice kapliyacak sekilde surun.
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