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ELMALI TART

2 desilitre su

1/2 paket vanilya
59r.tuz

1 limon kabugdu rendesi
125 gr. tereyagdi

250 gr.un

Ici Igin:

4 buylk elma

100 gr. ¢ekilmis ceviz
Toz seker

Unu hamur tahtasina eleyiniz.

Yagi yumusatiniz, (bir tahta kasik ile cevire gevire)

Yagdi ve unu karistiriniz. Elde edilen karigimin ortasini havuz bigiminde aginiz.

Tuz ve suyu ortasina koyunuz.

Unun kenarlarina vanilya limon kabugdu rendesi serpiniz.

Hamuru elinizle yavagga toplayiniz. Gok az yogurunuz.

Uzerine nemli bir bez 6rtiindiz. Ve biraz dinlendiriniz.

Hamur tahtasini unlayarak merdane ile kaliba yerlestirecek bigcimde aginiz.

Tart ve tarttlet kalibinizi yaglamadan yerlestiriniz.

4 buyUk elmanin kabuklarini soyunuz. Iri g6zIi rendeden gegiriniz.

100 gr. ince makineden gegirilmis ceviz i¢i ilave ediniz. Kendi suyu le pisiriniz veya bir kahve fincani su ilave
ediniz.

Biraz yumugadiktan sonra ategten aliniz. Sogumaya yakin arzu edilen tadi verecek kadar toz geker ilave ediniz.
Vanilya, tar¢in hepsini beraber karistirdiktan sonra tart Gzerine yaydiriniz. Ince ¢ekilmis ceviz igi ile Uzerini
Ortlndz.

Biraz pudra sekeri serpiniz. 1/4 elma dilimlerin keserek Uzerlerine dikey olarak yerlestiriniz.

Orta 1s1 derecesinde firinda pisiriniz.

Not: Elmalarin kararmamasi i¢in, pudra sekerine dilimleri bulayiniz.
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