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ELMALI TART

Malzeme

- 1 paket Sana yagi

- Yarim su bardagi st

- 3 yemek kasigi pudra sekeri
- 1 paket kabartma tozu

- Aldigr kadar un

- Harci Igin:

- 3 adet elma

- 1 su bardagi iri cekilmis ceviz
- 1 cay kasigi targin

Hazirlanisi

Derin bir kdsenin icerisinde, oda sicaklijinda beklettiginiz, Sana yagdini, pudra sekerini, sit, kabartma tozunu
ve kivami gelene kadar unu ekleyerek, yogurunuz.

Hamur ele yapismayacak kivama gelince, ortadan ikiye ayiriniz.

Hamurun bir pargasini, unladiginiz merdane yardimi ile agip, Sivi Sana ile yagladiginiz tart kalibina
yerlestirdikten sonra Uzerine bir ¢atal yardimi ile delikler aginiz.

Kalan hamuru az yodurup, rulo yapiniz. Hamuru aliminyum folyoya sarip, buzlukta dondurunuz.
Hamur donarken, harci igin:

Elmalarin kabuklarini soyup, kip kip dograyiniz

Dogranmis elmalari, kalibin i¢indeki tart hamurunun Gzerine yerlestiriniz.

Elmalarin Gzerine sirasiyla iri gekilmis cevizi ve targini serpiniz.

En son olarak dondurdugunuz hamuru, yayvan bir tabagdin i¢ine, rendenin genis tarafi ile rendeleyiniz.
Rendelenmig hamurlari tartin Gzerine serpip, Ustlnd iyice 6rtlndiz.

Onceden 185 derecede isittiginiz firnda 20-25 dak. (zeri kizarana kadar pisiriniz.

Ister krem santi isterseniz vanilyal dondurma ile servis ediniz.

ML® Elmali Tepsi Tarti (gdrsel)
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