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ELMALI TART

1 Adet yumurta

2 Dolu corba kasigi tereyagi
1 Cay bardagi pudra sekeri
1,5-2 Su bardagi un

1 Paket vanilya

Uzeri Igin;

4 Adet iri elma

1 Corba kasigdi tereyadi

2 Corba kasigi toz seker

1 GCorba kasigi targin

# Oda 1sisinda yumusamis tereyag, pudra sekeri ve yumurta karistiriir. Uzerine vanilya ve elenmis un eklenir.
Orta sertlikte bir hamur elde edilir.

# Hamur unlu zeminde, merdane yardimiyla tart kalibini ve kenarlarini kapsayacak buyUklikte acilir.

# Tereyag ile yaglanmis tart kalibina hamur yerlestirilir. Hamurun tabani ¢atal ucuyla delinir, buzdolabinin alt

rafina yerlegtirilir.
# Bu arada Ust malzeme hazirlanir; elmalar soyulur, ¢cekirdekleri ¢ikarilir, ince ince dilimlenir, targin ve toz

sekerle karigtirilir. )

# Hazirlanan tart hamuru buzdolabindan ¢ikarilir. Uzerine elma dilimleri siki siki dizilir. En son oda isisinda
yumusamis tereyagi parca parga konur.

# Elmali tart 6nceden isitilmis 190 derece firinda elmalar yumusayana kadar pisirilir.

# llik ya da soduk olarak servise sunulur.

Not: Elmali tart yapiminda sert dokulu elma kullaniimasi tavsiye edilir.
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