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ELMALI TART

4 adet elma

4 adet yumurta

1 paket vanilya

125 gr margarin

3 su bardagi un

12 yemek kasigi st
1.5 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu
Targin

Yumurtalarin beyazini ayirip, ¢irpin. Yumurta sarilarini ise seker ve yag ile ¢irpin. Un, sit, kabartma tozu, yag ve
vanilya ilave edip, yagladiginiz kaliba dokun.

Onceden soyup, ayikladiginiz elmalari, bir parmak kaliniginda dilimleyin. Hamurun Gzerine birbirlerine bitisik
olacak sekilde dizin. Uzerine targin ve toz seker serpin. Onceden isittiginiz firnda yirmi dakika yiizseksen
derecede, sonra yirmi dakika da yuzelli derecede pisirin.
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