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ELMALI TART

Yarim paket margarin
1,5 cay bardag pudra sekeri
1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 fiske tuz

Alabildigi kadar un
Harci igin:

3 adet orta boy elma

1 tath kasidi targin

1 cay bardagdi toz seker
1 corba kasigr margarin

Yumusgak margarin ve diger hamur malzemesiyle sert olmayan hamur yapilir. Buzdolabinda yarim saat
dinlendirilir. Bu arada elmalar soyulur, rendelenir. Uzerine diger har¢ malzemesi konur. Bir tagim pigirilir, iIlmaya
birakilir. Dinlenen hamurdan yumurta kadar parca ayrilir. Kalan hamur orta buyUklikte, yaglanmis tart kalibina
kenarlari da dahil olmak tzere yerlestirilir. ElImali har¢ hamurun Gzerine dokulur, dizeltilir. Ayrilan hamurla fitiller
yapilir. EImal kismin Uzeri kafes gibi kapatilir. Tart Snceden isitilmig 175 derece firinda 35-40 dakika pisirilir.

ML® Visneli Tart (gérsel

Fotograf "kentsel" tarafindan génderildi. 23.03.2018
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