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ELMALI TART

6 kahve fincani un

150 gr tereyagi

5 tane yesil eima

1 su bardagi kayisi

50 gr tozgeker

Istege goére 1 gay kasidi tuz

Yogdurma kabina un alinir.

Ortasi gukurlastirilarak icine iri tereyagi ve tuz katilir.

Soguk su eklenerek yogurulur

Yumusak bir hamur elde edilir.

Yagl k&gida sarilarak buzdolabinda 30 dakika dinlendirilir.

Buzdolabindan gikardiktan sonra hamur uzunlamasina gekilerek uzatilir ve g kere katlanir.
Buzdolabinda bir sire daha dinlendirilir.

Bu islem 4-5 defa tekrarlanir.

Finn tepsisi yaglanip unlandiktan sonra hamur merdane ile tepsiyi kaplayacak sekilde agilir.
Diger yanda elmalar kabuklari soyulduktan sonra ince ve yuvarlak bi¢cimde dilimlenir.

Elma dilimleri birbiri Gzerine gelecek sekilde birer birer iki sira halinde dizilir.

Hamurun kenarda kalan bos kisimlari rulo seklinde igeri dogru Kivrilir.

190 derece firinda yarim saat pigirilir.

Pistikten sonra servis tabagina alinir.

Kayisi marmelati Gzerine dokulir.

Turta iyice soguduktan sonra servis edilir.
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