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ELMALI TART

1 su barda@i + 6 ¢orba kasiJi tozseker
4 adet elma

2 adet yumurta

Bir buguk su bardagi un

Bir buguk ¢ay bardagi st

Yarim paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 adet limonun rendelenmis kabugu
Yarim paket margarin

6 corba kasigi tozsekeri yapismaz ylzeyli bir tavaya alip, kisik ateste eritin ve orta boy kelepgeli bir kaliba yayin.
Uzerine kabuklari temizlenip dilimlenmis elma yerlestirin. Ayri bir yerde yumurta ve 1 su bardag tozgekeri iyice
¢Irpip, un, sut, kabartma tozu, vanilya ve rendelenmis limon kabugu ekleyip iyice karigtirin. Eritilmis margarin
ilave edip karistirmaya devam edin. Hamuru elmalarin Gzerine dékip, 6nceden isitiimig 180 derece firinda 45-50
dakika pisirin. Firindan alip, 1 saat dinlendirin. Servis tabagina ters gevirip, kelepgeyi ¢ikarin. Dilediginiz sekilde
sUsleyip servis yapin
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