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ELMALI TART

150 gr tereyagi

5 blyuk tath elma

250 gr hazir hamur

150 gr kahverengi seker
Bir tutam targin

Bir pisirme kalibini tereyagi ile yaglayin ve tizerine seker serpin. Elmalari soyun ve ince pargalara ayirin.
Elmalarin Gzerine tar¢in serpin ve esit sekilde kaliba dizin. EImalarin tGzerin kalibin boyutunda agtiginiz hamuru
serin. 180 derece firinda 30 dakika pisirin. Pistiginde tepsini ters ¢evirin ve sogumasini bekleyin. Vanilyal
dondurma ile servis edebilirsiniz.
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