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ELMALI TART

2 yumurta

1 fincan pudra sekeri

100 gr kati yag

50 gr tereyagdi

8 fincan un

3 yemek kasigi sut

1 tath kasidi limon rendesi
Elma harci malzemeleri

5 adet elma

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi karanfil tozu
3 yemek kasigi esmer seker

Elma harcini hazirlamak igin 5 adet elmayi rendeleyin, targin, karanfil tozu ve esmer sekeri ekleyip 6[2]7 dakika
pisirin ve sogumaya birakin.

Daha sonra hamuru hazir haline getirin. Ortadan iki esit pargaya boliip buzdolabinda 15 dakika dinlendirin. Tart
kalibinin altina hamurun yarisini yayip tzerine elmalarla hazirladiginiz harci yerlestirin. Kalan hamuru da biraz
ince aglp Ustinl kaplayin, seritler halinde keserek déseyebilirsiniz.

Piserken patlamamasi i¢in hamurun ortasina yuvarlak bir delik agin. 175 derecede 40-45 dakika kadar pisirin.
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