é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMALI TART

https://www.sabah.com.tr

2 yumurta

1 paket margarin (yumugsamig)
4,5 su bardagi un

1 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

Tartin igine:

1/2 su bardag seker

5 orta boy elma

1 su bardag findik (iri dévilmus)
2 tatl kagigi targin

Elmalarin kabuklarini soyup rendenin iri tarafiyla rendeleyerek sekeri ekleyelim. Elma rendesi biraktidi suyu
cekene dek pigirelim. Targini ve iri ddvilmis findiklari ekleyip karigtirarak sogutalim. Unun ortasina agip
yumusamig margarini, sekeri, yumurtalari, kabartma tozunu ekleyip 6zIU bir hamur yoguralim. Hamuru ikiye
ayiralim. 25-30 cm. ¢capindaki kalibi margarinle yaglayip tabanina un serperek hamurun bir parcasini kaliba
yerlestirelim. Hamurun kenarlarini 1/2 cm. kadar yukseltelim. Hamurun Gzerine elmali harci yayalim. Diger
hamuru top haline getirip buzlukta hafifge donana dek bekleterek buzluktan alip rendenin iri tarfi yardimiyla
meyveli harcin tzerine rendeleyelim. Tarti 180 derece 1sili firnda Uzeri agik pembe renk alana dek pigirelim.
Tarti firndan alip kalibi iginde sogutarak servis yapalim.
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