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ELMALI TART

Hamuru igin;

600 gr un

400 gr tereyagi

2 adet yumurta

100 gr esmer seker

Harci igin:

5 adet yesil elma

6 adet kirmizi elma

3 yemek kagsigi tereyagi

1 su bardagi esmer seker
1 adet limonun suyu ve kabugu
1 tutam toz targin

Un ve tereyadini kum gibi olana kadar ufalayin. Daha sonra seker ve yumurtay! da ekleyip hamur kivamina
getirin. Bylece pay hamurunuz hazir hale gelecek. Elde ettiginiz hamuru streg filme sarip yarim saat
buzdolabinda bekletin. simdi sira i¢ harci hazirlamakta. Elmalarin kabuklarini soyup iri iri kiip seklinde dograyin.
Tereyagini bir tencereye alip eritin. Icine elmalar esmer sekeri, limon kabugunu, limon suyunu ve toz targini
ilave edip biraz yumugayana kadar pigirin. EImalar yumusayinca kenara alip sogutun. Tart kalibini tereyagi ile
yaglayin. Dolaptaki hamuru ¢ikarip ikiye bélun. Ikisini de unlanmig tezgahta agip tart kalibina yayin. Kaliba
yaydiginiz hamurun Uzerine hazirladiginiz i¢ harci dékun. Diger hamurdan kalp seklinde kalipla hamurlar kesip
harcin tzerini kapatin 180 derecede 6nceden isitilmig firnda 30-40 dakika pigirin.
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