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ELMALI TART

www.miele.com.tr

Hamur icin:

200 gr. Un

100 gr. Tereyad!

60 gr. Pudra Sekeri
1 tutam Tuz

1 Yumurta

Ustiine:

600 gr. soyulmus ve dilimlenmis elma
Karamel igin:

100 gr. Seker

20 ml Elma suyu

1/2 Limon suyu
Ustline serpmek igin:
Pudra sekeri

Un, tereyag, pudra sekeri, tuz ve yumurtay pirtizstz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru yaklasik
30 dakika sogumaya birakin. Tezgaha un serpin, hamuru burada ag¢in ve bir tart kalibina yayin. Elma dilimlerini
hamurun (istiine birbirlerine dayayarak yerlestirin. eker bir tavanin icinde karistirilarak karamelize ediir. Uzerine
elma ve limon suyu ilave edilir. Karameli elma dilimlerinin Gzerine gezdirin ve dnceden isitilan firina verin.
Soguduktan sonra Ustlne pudra sekeri serpin.
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