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ELMALI TART
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1 aciimis yuvarlak pasta hamuru
20 g 6g0tdlmas findik veya badem
600 g elma, dilimlenmig

Targin

Sosu igin:

2 yumurta

2 corba kasig! seker

2 paket vanilya sekeri

2,5 dl yarim yagli krema

Agilmig pasta hamurunu pisirme kadidi kapli tepsiye koyun. Hamur tabanini birka¢ kez ¢atalla delin. Findik veya
bademleri Ustiline serpistirin.

Elma dilimlerini yildiz seklinde hamur tabanina koyun ve biraz targin serpistirin.

Sos igin yumurta ve sekeri, vanilya sekeri ve kremayla iyice karistirin. Sosu, firinlamadan hemen énce elmalarin
Uzerine dokun.

Tepsiyi isittilmig firinin igindeki 1zgara telinin Gzerine yerlestirin. Firnlayin.
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